
Intern Service/Kost!LIDKÖPING-”KUSTSTADEN MITT I LANDET”39000 invånare47 st kök110 st medarbetare96 miljoner i budget1,2 miljoner måltider per år



”EN VÄLKOMNANDE OCH HÅLLBAR KOMMUN”HÅLLBARA MÅLTIDER -FÖR MÄNNISKA OCH MILJÖKlimatsmartstrategi:- Ansvar från jord till bord- Näringsriktig meny- Klimatsmarta inköp- Säsongsinspirerad- Ekologiskt- Närodlat/Svenskt - Mer vegetabilier- God planering- Lagat från grunden- Ökad måltidsglädje- Minskat matsvinn- Tid att äta- Samverkan



Klimatkompassen Ekomåltider Mäta matsvinn oftareFöreläsareBordsryttareRiseprojektRis/Matvete Vegetariska rätterGenomgång av köttråvaraMinskad mängd kött MenyOmbyggnation av kök NÄRODLATPROJEKT-UTEGRIS



1.3.4. Särskilda kontraktsvillkorLidköpings kommun har som avsikt att under avtalsperioden servera säsongsvaror som har lokal förankring och stor betydelse för utvecklingen av den lokala producenten och näringslivetd grossist och producent.SäsongsvarorLokala producenterGös JordgubbarUnggrisFalukorvJulskinka GrynkorvKommunenDafgårdsClaessonschark/Skaraborgsgrisen Krav Ägg Vänersjö
fisk



TACK FÖR MIG!NATHALIE TORSTENSSONLIDKÖPINGS KOMMUN


